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BODEGAS

CARLOS PLAZA

8 MESES

RECUERDO QUE DE NINO, DURANTE LOS LARGOS Y CALIDOS
VERANOS EXTREMENOS, SOLIA LEVANTARME MUY TEMPRANO
FOR LA MASANA. MI PRIMER VISTAZO SE DIRIGIA SIEMPRE AL
LLAVERO DONDE COLGABA LA LLAVE DE LA BODEGA
SILALLAVE ROIA N0 ESTABA EN SU SITIO, YO YA SABIA QUF
SIGNIFICABA: M1 PADRE YA ESTABA EN LA BODEGK

COGIA M1 BICICLETA Y EN UNOS MINUTOS M5 ENCONTRARA
JUGANDO Y CORRETEANDO POR LA BODEGA
:J:«thmmmmrmm 108

CAOSFLAZAURAC.

8 Meses

Recuerdo que de nifio, durante los largos y cdlidos veranos extremerios,
solia levantarme muy temprano por la marfiana.

Mi primer vistazo se dirigia siempre al llavero donde colgaba la llave de
la bodega. Si LA LLAVE ROJA no estaba en su sitio,

Yo ya sabia qué significaba: mi padre ya estaba en la bodega.

Después de un rdpido desayuno

y ante las quejas de mi madre, cogia mi bicicleta y

en unos minutos me encontraba jugando y correteando por la bodega.
La Llave Roja

representa por tanto para mi los primeros recuerdos de la bodega
durante los veranos de mi infancia.

Carlos Plaza Unac

I.G.P. Vino de la Tierra de Extremadura
Tempranillo 70%, Syrah 15%, Merlot 15%.
8 meses en barrica francesa.
13,5°

Las uvas de Tempranillo proceden de algunas de las vifnas mas
viejas de la bodega con 50 anos. La Merlot y la Syrah son vifias de 15 afios.

Todas son vifias en vaso cuya recodida tiene lugar de manera manual y nocturna.
Tras el proceso de fermentacion alcohdlica de las variedades por separado tiene
lugar la fermentacién malolactica. Después de la fermentacién cada variedad
pasara 8 meses en barricas de roble francés, previo a su posterior embotellado con
un minimo filtrado para preservar los aromas originales.

Fase Visual: Color granate.

Fase olfativa: Elegante nariz a vainilla y regaliz. Recuerdos de fruta negra madura.

Vino estructurado y con los aromas bien integrados.

Fase gustativa: Buena persistencia, sabor a café y toffee, tostados agradables que
no enmascaran el sabor a fruta.

Recomendaciones gastronémicas: Perfectos con pato, y cordero, asados, guisos y
chuletillas. Con carnes con salsas dulces.

Con guesos curados, quesos picantes y torta del casar.
Con salsas y postres de chocolate.

Temperatura recomendada de servicio: 14-16°

www.bodegascarlosplaza.com



