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Verdejo

Frdacts de tipats

Verdejo 2022

I.G.P. Vino de la Tierra de Extremadura
100% Verdejo
11,5% vol.

Se ha practicado una vinificacién anaerdbica con el objetivo
de obtener un vino fresco, afrutado y de acidez alta.

Tras la vendimia manual y nocturna, la uva llega a la bodega donde se produce
la fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable con temperatura
controlada, lo que ayuda a retener los aromas de fruta fresca. Obtenemos un
vino blanco seco, pero muy frutal, con un porcentaje de azlcar residual de
2gr/l aproximadamente.

Fase Visual: Color amarillo palido y aspecto limpido, brillante y cristalino.
Fase olfativa: Intensos aromas frutales: citricos, fruta blanca de arbol, como
pera, y fruta de hueso, melocoton y mango. Recuerdos de ciertos matices
vegetales como el anis, el henoy el hinojo.

Fase gustativa: Sensacién de acidez fresca y moderada. En boca estan
bastante presentes las notas de fruta madura, en perfecta conjugacion con la
fresca acidez de los citricos. Muy agradable.

Final de boca persistente y frutal.

Recomendaciones gastronémicas:

Perfecto como aperitivo y para acompafar delicados pescados blancos,
cocochas, marisco y paella. Delicioso con sushi.

Ideal con moluscos como almejas y mejillones al vapor, sin salsas que
enmascaren al vino.

Con platos de pasta con salsas ligeras como cremas carbonaras y salsas de
queso suave.

Con quesos suaves, Cremosos y poco cu rados.

Temperatura recomendada de servicio: 7°-10°

www.bodegascarlosplaza.com



