QY72

0} 1

’ P

Verdejo 2022

CARLOS PLAZA

I.G.P.Vino de la Tierra de Extremadura.

100% Verdejo.

12,5°

Weinlese und Weinbereitung: Die Weinlese wird von Hand durchgefihrt,
wobei Kisten mit jeweils 12 bis 15 kg gefullt werden. Aufgrund der hohen
Temperaturen, die in der Extremadura herrschen, findet der groBte Teil der
Weinlese nachts statt. Somit wird sichergestellt, dass die Trauben in
perfektem Zustand die Bodega erreichen. Nachdem sie dort angekommen
sind, findet zunachst eine Vorauslese statt. Danach werden sie in die
Sammeltrichter gefullt, die mit der Entrappungsmuhle/dem Maischapparat
verbunden sind. Im Anschluss beginnt der Prozess der Weinherstellung in
rostfreien Stahltanks, die mit einer automatischen Temperaturregelung
ausgestattet sind. Die verschiedenen Traubensorten werden getrennt
bearbeitet.

Wahrend der Herstellung bemuuhen wir uns, weitest moglich traditionelle
Herstellungsverfahren zu nutzen und sie durch die Vorteile der modernen
Technik zu erganzen.

Eigenschaften:

Klar leuchtendes Strohgelb mit grinlichen Reflexen.
Trocken, frisch und fruchtig.

Serviervoschlag:

CA AZA

RLOS PL Passt zu mediterranen Speisen. Tapas, Antipasti. NatUrlich mit Spargel,
Verdejo Fischfilet und Meeresfrichte so wie mit helle Fleischgerichte

Empfehlenswert auch fUr vegetarische Gerichte und Gemuse im

Allgemeinen.

Trinktemperatur: 6°-8°

www.bodegascarlosplaza.com



